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English Menu

Gala Dinner

First Bite

Crispy langoustine, passion fruit, cabbage, Oscietre caviars

Lobster ravioli, ginger, lemongrass, lobster bisque foam

Crusted salted meadow lamb, celery and potato mille-feuille,
white truffle from Alba, Lamb sauce

Citrus and chestnut

Experience

The Living Room

CHF 360

www.livingroombarandkitchen.com

+41 (0) 22 909 60 65

Reservations

The Venue: a lakeside grand salon infused with 160 years of history and elegance,

offering a privileged view of the midnight fireworks.

The Dinner: an exceptional five-course gastronomic menu celebrating haute cuisine.

The Champagne: half a bottle served to each guest.

The Music: an enchanting atmosphere carried by live notes and voices.

https://www.livingroombarandkitchen.com
https://widget.thefork.com/en-GB/7ec658fb-5fce-42d4-b290-55d4410ac8ab?utm_source=livingroombarandkitchen.com&step=hour&date=2025-12-31


Menu Français

L’Expérience

Dîner de Gala
Amuse-bouche

Langoustine en kadaïf, passion, chou rave et caviar Osciètre

Homard en fines ravioles, gingembre,
citronnelle et émulsion de bisque

Selle d’agneau des prés salés en croûte, millefeuille
de pomme de terre et céleri à la truffe Blanche d’Alba, 

jus d’agneau aux herbes

Eclat d’agrumes et Marron

Le Lieu : un salon de gala au bord du lac, empreint de 160 ans d’histoire et

d’élégance, offrant une vue privilégiée sur les feux d’artifice de minuit.

Le Dîner : un menu gastronomique d’exception

en cinq services, célébrant la haute cuisine. 

Le Champagne : une demi-bouteille servie à chaque convive.

La Musique : une ambiance envoûtante portée par des notes et des voix en live.

Living Room

CHF 360

www.livingroombarandkitchen.com

+41 (0) 22 909 60 65

Réservations

https://www.livingroombarandkitchen.com
https://widget.thefork.com/en-GB/7ec658fb-5fce-42d4-b290-55d4410ac8ab?utm_source=livingroombarandkitchen.com&step=hour&date=2025-12-31


The Geneva Express — 

Celebrating 160 years of timeless hospitality


